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Champ des cailloux
2019

Terroir Sol argilo calcaire 200m d’altitude
Aire d'appellation IGP vin de pays d’oc
Encépagement Grenache blanc 80%, Grenache gris

18%, Viognier 2%

Rendements 20 hl/Ha
' Age des vignes 20 ans

Vendanges Manuelles (cagettes de 15 kg),
\ tot le matin, tri sur souche

Vinification Pressurage direct lent, débourbage
a froid, fermentation lente 30 jours,
élevage sur lies fines en cuve avec
batonnage
Filtration tangentielle

jJ' Elevage Vinification sans soufre
'II Embouteillage Janvier 2020

||I Particularité AB, 12,5%vol.

' Rk i Prix TTC caveau 12€
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L'avis du sommelier
Blanc délicat, floral avec de la douceur bouche

Mz@ Elégance et fraicheur : la caractéristique du domaine de

Sauzet
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Cuvie du
Champ des cailloux

Verre & Fourchette

De lapéritif au dessert, ce vin vous accompagnera

¢ oy avec délice. L’équilibre en bouche penche du c6té de la

ﬂ‘_ = m”""f":"f".'.“”w:w :' ,hl vivacité, ce qui ne sera pas pour déplaire sur un poisson
[y grillé, une viande blanche ou des coquillages.
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Francois Massol ¢ Vigneron ¢ Propriétaire-récoltant
TVA n° FR57 434 532 370 - N° accises : FR 006902E0578
CVI 3424304820 - Récoltant 34R495 - APE 01212

SIRET 434 532 370 00013 - Crédit Agricole du Languedoc
SCEA au capital de 53 900 Euros
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