
 

 

 

 

 

 

 

 

 

SCEA Domaine de Sauzet 
Route de Montoulieu • 341 90 Saint-Bauzille de Putois • France 
Tél: +33(0)6 29 35 23 66 • email : oeno@domaine-de-sauzet.fr 
www.domaine-de-sauzet.fr 

Yin Yang  by Sauzet 
Non-millésimé 
Terroir Sol argilo calcaire, 200m d’altitude 

Aire d’appellation Vin de France - VSIG 

Encépagement Merlot 21% - Syrah 6% - Grenache 25% - 
Cabernet-sauvignon  13% - Mourvèdre 4% 
Carignan 15% - Cinsault 8% - Alicante 8% 

Rendements 50 hl/Ha 

Age des vignes De 15 à 50 ans 

Vendanges Manuelles (cagettes de 15 kg), 
tri sur souche et mécanique 

Vinification Raisins égrappés puis vinifiés en 
cuves béton 

Elevage Cuves 14 mois, 
Cabernet  syrah et grenache ; élevage  12 
mois 
Léger boisage. 

Embouteillage Février 2021  

Particularités Sucres résiduels 5,5 g/L. AB 13,5%vol. 

Prix TTC caveau 8,88€ 

L’avis du sommelier 
Nez intense dominé par des notes de petites baies 
rouges et noires : mûres, myrtilles, avec aussi un côté 
sur le bâton de réglisse et enfin une note mentholée et 
épicée. 
Bouche ronde, expressive et gourmande avec de la 
finesse et beaucoup de fraîcheur. 
Un vin surprenant qui fait l’unanimité par sa 
complexité aromatique. 

Verre & Fourchette 
Noisette d’agneau au flan de légumes ou magret de 
canard au poivre vert 

François Massol • Vigneron • Propriétaire-récoltant 
TVA n° FR57 434 532 370 - N° accises : FR 006902E0578 CVI 
3424304820 - Récoltant 34R495 - APE 01 21 Z 
SIRET 434 532 370 0001 3 - Crédit Agricole du Languedoc 
SCEA au capital de 53 900 Euros    
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