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Jeanne & André 
2019 

Terroir Sol argilo calcaire 200m d’altitude

Aire d’appellation IGP Pays d’Oc 

Encépagement 100% Syrah 

Rendements 30 hl/Ha 

Age des vignes 15 - 20 ans 

Vendanges Manuelles (cagettes de 15 kg), 
tri sur souche 

Vinification Traditionnelle. Raisins égrappés puis vinifiés  en 
cuves béton – pas de fût 

Macération carbonique pour 10% 

Elevage 4 mois en cuve puis en bouteille 

Embouteillage Février  2020 

Particularités 14 % vol. , AB, sans sulfites, vin nature 
 

Prix TTC caveau 16€ 

L’avis du sommelier 

Robe dense et sombre 
Vin original et élégant : notes d’encre d’écolier de zan de 
poivre noir. Très beau déroulement en bouche, avec des 
tannins veloutés. Un bel hommage. 
Seule cuvée mono cépage « sans sulfites ajoutés » du 
domaine. 
Médaille d’or – Challenge Millésime Bio 2021 
Médaille de Bronze – Syrah du Monde 2021  

Verre & Fourchette 

Pintades perdreaux 

François Massol • Vigneron • Propriétaire-récoltant 
TVA n° FR57 434 532 370 - N° accises : FR 006902E0578 CVI 
3424304820 - Récoltant 34R495 - APE 0121Z 
SIRET 434 532 370 00013 - Crédit Agricole du Languedoc 
SCEA au capital de 53 900 Euros    

 

 

 

 

 


