
 
 

        

 
 
 
 

Le Chant des bulles 
Non-millésimé* 

Méthode traditionnelle -Brut 

 
  
 

 

Terroir Sol argilo calcaire 200m d’altitude 
 

Aire d’appellation Vin de France 
Vin mousseux de qualité - VMQ 
 
 

  
 

Encépagement Grenache 80%, Carignan 20% 
 

Rendements 30 hl/Ha 
 

Age des vignes De 7 à 40 ans 
 

Vendanges Manuelles (cagettes de 15 kg), tri sur souche 
 

Vinification Pressurage direct Grenache 
Saignée Carignan 
Débourbage à froid, Vinification sans SO2 
 
 

Elevage Cuves béton 
 

Embouteillage Tirage Mars 2020 
Prise de mousse 18 mois sur lattes 
Dégorgement Septembre 2021 
Dosage 5 g/l  c’est-à-dire BRUT 
Certifié AB – 12% Vol. 

 
 

 

Prix TTC caveau 15€ 

 
 
L’avis du sommelier 
 
 
 
Palmarès 

 
 
Original et atypique.  
Expression aromatique gourmande sur des jolies notes de fruits rouges. 
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